311006 BROWIN

— INSTRUKCJA OBSLUGI —
NADZIEWARKA DO KIELBASY
PIONOWA

POJEMNOSC: 5 KG

Reczna nadziewarka do kietbas pionowa — prosta obstuga sprawia, ze jest idealnym narzedziem
zarowno do domowego wyrobu wedlin, jak réwniez do wykorzystania w matych masarniach
i gastronomii. Doskonata do napetniania farszem ostonek wedliniarskich. Umozliwia produkcje kietbas,
paréwek, kabanoséw, salami itp. Zaopatrzona jest w 6 plastikowych lejkéw w réznych rozmiarach —

srednice wynoszg kolejno 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.

Przed pierwszym uzyciem zaleca sie umycie nadziewarki cieptg woda.

Przed uzyciem zaleca sie rozprowadzi¢ tyzeczke dowolnego oleju jadalnego na jej powierzchni.
Odpowiedni lejek nakreci¢ na stalowy pojemnik.

Umocowac korbe na spiralnym ttoku za pomoca srubki znajdujgcej sie w zestawie.

Napetnic¢ farszem stalowy pojemnik.

S T o

Urzadzenie ustawic¢ na ptaskim, stabilnym podiozu np. blacie kuchennym bgdz stole i przy pomocy
zaciskow przymocowac¢ nadziewarke do blatu kuchennego czy stotu.

Sprawdzi¢, czy nadziewarka zostata stabilnie umocowana.
7. Spiralny tlok z zamontowang korbkg wsung¢ do stalowego pojemnika z farszem.

Jezeli nadziewarka jest napetniona i dobrze zamocowana, mozna rozpocza¢ prace.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nadziewarka przeznaczona jest do nadziewania ostonek wedliniarskich masg miesng. Uzywanie

urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem jest zabronione.
Urzadzenie nie nadaje sie do zabawy dla dzieci.

Opakowanie i zuzyty sprzet nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na terenie panstwa,
w ktérym urzgdzenie to jest uzytkowane.

No. 311006

— INSTRUCTIONS FOR USE—



SAUSAGE STUFFER
VERTICAL
CAPACITY: 5 KG

Manual vertical stuffer — simple operation makes it an ideal tool for both home making of cured meat,
as well as for small meat processing plants and food and catering. Excellent for stuffing casings for
cured meat production. Facilitates production of sausages, kabanoses, salami, etc. Provided with 6

plastic funnels in various sizes with diameters of: 14, 18, 21, 25, 29 and 35 mm.

Prior to first use, wash the stuffer with warm water.

Prior to use, apply one tea spoon of any cooking oil on its inner side.
Place an appropriate funnel onto the steel container.

Fix a crank on a spiral piston using a screw provided in the set.

Fill the cylinder with stuffing.
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Place the device on a flat, stable surface, such as a kitchen worktop or table and using clams mount
the stuffer to a kitchen worktop or table.

Check if the stuffer is firmly mounted.

7. Insert a spiral piston with a crank into the steel container with stuffing.

8. |If the stuffer is filled and firmly mounted, you can commence work.

SAFETY INSTRUCTIONS

The stuffer is designed for stuffing casings for cured meat production. It is not allowed to use the unit for

purposes other than intended.
The device is not suitable for children to play.

Packaging and waste equipment shall be disposed of in compliance with regulations applicable in the
country, where it is used.
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— BENUTZERHANDBUCH —
WURSTFULLER
VERTIKAL
KAPAZITAT: 5 KG

Vertikaler manueller Wurstflller — einfache Handhabung macht ihn zum perfekten Werkzeug fiir sowohl
hausgemachte Wurstwaren als auch fir den Einsatz in kleinen Fleischereien und in der Gastronomie.

Perfekt fir die Fillung von Wurstdarmen. Ermdglicht die Herstellung von Wurst, Wirstchen, Kabanossi,



Salamiwurst usw. Ist mit 6 Kunststofffillrohren in verschiedenen GréRen ausgestattet — ihre

Durchmesser betragen, entsprechend, 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.

1. Vor der ersten Inbetriebnahme ist es empfehlenswert, den Wurstflller mit warmem Wasser zu
waschen.

2. Vor jeder Verwendung empfiehlt es sich, einen Teeloffel beliebigen Speisedls auf der inneren

Oberflache des Wurstfiillers zu verstreichen.

Schrauben Sie den passenden Trichter am Stahlgehause fest.

Befestigen Sie die Kurbel am Spiralkolben mit der mitgelieferten Schraube.

Fillen Sie das Stahlgehduse mit Fullung.
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Stellen Sie das Gerat auf eine gerade, stabile Flache z.B. auf die Kiichenarbeitsplatte oder auf das
Tischblatt und befestigen Sie den Wurstfiiller mit Hilfe von Tischklemme an die Kiichenarbeitsplatte
oder an das Tischblatt.

Uberpriifen Sie, ob der Wurstfiiller stabil befestigt worden ist.

Stecken Sie den Spiralkolben mit befestigter Kurbel in den Stahlbehalter mit Fillung hinein.

8. Wenn der Wurstfiller gefillt und richtig befestigt ist, kdnnen Sie mit der Arbeit beginnen.

SICHERHEITSHINWEISE

Der Wourstfuller ist fir die Fillung von Wurstddrmen mit Fleischbrei geeignet. Nicht

bestimmungsgemalie Verwendung ist untersagt.
Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.

Die Verpackung und das abgenutzte Gerat sollen in Ubereinstimmung mit der im jeweiligen Staat
geltenden Vorschriften entsorgt werden.
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— PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALUUUN —
MALUUHKA ONA N3rotToOAJNIEHUA KOJIBACHI
BEPTUKAJIbHAA
EMKOCTb: 5 KI'

PyyHasi BepTuKanbHas MaluvMHKa ONA W3roTOBMieHWA Konbac - mnpocTa aKcnnyaTtauuy nossonser
MCNOMb30BaTh YCTPOWCTBO AJ1s1 U3roTOBNEHMs konbac Kak B JOMaLLHMX YCIOBUSIX, Tak U Ha HeGOMbLINX
msiconepepabaTbiBalOWMX W TFacTPOHOMMUYECKUX Npeanpusatuax.  [lockoHarnbHO NOAXoduT Ans
HanosfiHeHMs doaplueM KonGacHblx o6Gonoyek. [Mo3BonsieT wusroTaBnvMBaTb Konbackl, COCUCKM,
OXOTHMYbIO Konbacy, cansamu u T.n. CHaGXeHa 6 NNacTUKOBLIMM BOPOHKaMU pasfnnyHbIX pa3mepoB -

OnameTpamm cooTBeTCTBEHHO 14, 18, 21, 25, 29, 35 mMm.



1. Tllepen nepBbIM NCMOMb30BAHMEM PEKOMEHAYETCH BbIMbITb MALLMHKY TEMNSOM BOAOW.

2. Tlepen Havanom UCNOMb30BaHWS PEKOMEHAYETCA CMa3aTb BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU N0ObIM
NYLEBbLIM MOACOMHEYHBIM MacoM B KOnmMyecTBe 1 YaHOWM NOXKU.
COOTBHCTBYIOLLYIO BOPOHKY HAaKpYTUTb Ha CTarbHY0 €MKOCTb.
YCTaHOBUTb PYKOSATb Ha CAMpanbHOM MOPLUHE U 3akpenuTb ee OOMTMKOM, Haxogswmmcs B
KOMMrekTe.
HanonHuTb hapLuem cTanbHy0 eMKOCTb.
YCTPOMCTBO YCTaHOBUTb Ha MMOCKOM, CTabuUNbHOM OCHOBaHWMM, Hanpumep, Ha KyXOHHOW
CTONneLHuLe, CTose, Y C MOMOLLbIO 32>KMMOB MPUKPENUTE MALLMHKY K CTONELHMLe nubo cTtony.

MpoBepuTb CTabMNBHOCTL 3aKpEnsieHns yCTponcTBa.

CnuparnbHbIil NOPLUEHb C YCTaHOBMEHHOMW PYKOSITLIO BCTaBUTb B CTallbHYH €MKOCTb C (papLueM.

8. Ecnu mawwuHka HanonHeHa n XOpoLwo 3aKkpernyieHa, MOXXHO Ha4aTb pa60Ty.

YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTU

MalumHka gns M3rotoBneHus konbac npeaHasHadeHa Ansa nanofiHeHMs KonbacHbIX 060no4YeKk MCHOM

Maccon. cnonb3oBaHue YCTPOMCTBO HE B COOTBETCTBMM C Ha3HAYEHNEM 3anpeLLeHo.
YCTPONCTBO HE MOXET UCMONb30BaTLCA A4St 4ETCKUX Urp.

YnakoBKY U M3HOLLIEHHOE YCTPOWUCTBO CrieyeT yTUnM3npoBaTb B COOTBETCTBUM C NpaBuniamu,
06s13aTenbHbIMU Ha TEPPUTOPUM FOCYAapCTBa, F4e YCTPOWCTBO UCMOMb3yeTes.
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— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA —
DESRU KIMSTUVAS
VERTIKALUS
TALPA: 5 KG

Rankinis vertikalus desry kimstuvas — paprastai naudojamas, todél puikiai tinka gaminti mésos gaminius
ir namuose, ir naudoti smulkiose mésos ar gastronomijos jmonése. Puikiai tinka jdarg kimsti j mésos
gaminiy apvalkalus. Galima gaminti deSras, deSreles, medZiotojy deSreles, saliamj ir pan. Yra 6 jvairiy

dydZiy plastikiniai piltuvéliai: 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm skersmens.

PrieS pirma kartg naudojant rekomenduojama kimStuvg perplauti Siltu vandeniu.
Prie§ naudojant rekomenduojama kim$tuvo vidaus pavirSiy sutepti Sauksteliu valgomojo aliejaus.
Reikiamg piltuvélj uzsukti ant plieninio indo.

Rankeng pritvirtinti prie spiralinio stimoklio rinkinyje pridedamu varzteliu.
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] plieninj indg pridéti jdaro.



6. Jrenginj pastatyti ant plok3Cio, stabilaus pavirSiaus, pvz., virtuvés stalvirSio ar stalo, ir gnybtais
kim&tuva pritvirtinti prie virtuvés stalvirSio ar stalo.

Patikrinti, ar kimstuvas patikimai pritvirtintas.

7. Spiralinj stimoklj su pritvirtinta rankena kisti j plieninj indg su jdaru.

Jeigu kimStuvas pripildytas ir gerai pritvirtintas, galima pradéti darba.

SAUGOS NURODYMAI

KimsStuvas skirtas maltg mésa kimsti j mésos gaminiy apvalkalus. Draudziama jrenginj naudoti ne pagal
paskirtj.

Jrenginys netinka vaikams zaisti.

Pakuote ir panaudotg jrenginj Salinti, laikantis Salies, kurioje jrenginys naudotas, teisés akty
reikalavimy.
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— LIETOSANAS INSTRUKCIJA-
DESU SPRICE
VERTIKALA
TILPUMS: 5 KG

Vertikala rokas Sprice desu pildisanai — lietoSanas vienkarSiba to padara par idealu instrumentu ka
majas desu izgatavo3anai, ta ari lietoSanai nelielos desu un kulinarijas cehos. Lieliski noder desu
apvalku piepildidanai ar pildifjumu. Lauj raZot desas, desinas, cisinus, salami utml. Aprikota ar 6 dazada

izméra plastmasa uzgaliem — ar diametriem 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.

Pirms pirmas lietoSanas ir ieteicams Sprici izmazgat ar siltu Gdeni.

Pirms lietoSanas ir ieteicams uzklat uz iek8€&jas virsmas téjkaroti jebkuras partikas ellas.
AtbilstoSu uzgali uzskrivét uz térauda konteinera.

Nostiprinat gliemezmehanismu uz spiralvirzula ar komplekta eso$as kokskrives palidzibu.

Piepildit ar pildijumu térauda konteineri.
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Uzstadit ierici uz plakanas, stabilas pamatnes, pieméram, uz virtuves galdvirsmas vai galda, tad ar
spailu palidzibu piestiprinat Sprici pie galdvirsmas vai galda.

Parbaudtt, vai Sprice ir nostiprinata stabili.

Spiralvirzuli ar uzstadito rokturi likt térauda konteinert ar pildijumu.

8. Ja Sprice ir piepildita un labi nostiprinata, var uzsakt darbu.

DROSIBAS NORADIJUMI



Sprice ir paredzéta desu apvalku piepildi$anai ar galas masu. lerices lieto$ana neatbilsto$i uzdevumam

ir aizliegta.
lerice nav paredzéta bérnu rotalam.

lepakojums un nolietota ierice ir utilizéjama saskana ar valsts, kura ierice tiek lietota, teritorija spéka
eso$o likumdoSanu.
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— KASUTUSJUHEND —
VERTIKAALNE VORSTIPRITS
MAHT 5 kg

Vertikaalse vorsti kasipritsi kasitsemise lihtsus muudab selle ideaalseks tddriistaks nii kodus kui ka
vaikeses vorsti- ja kulinaariatsehhis. Sobib suurepéraselt vorstikestade taitmiseks. Véimaldab teha
vorsti, vaikesi vorste, viinereid, salaamit jm. On varustatud 6 eri mdéddus otsikuga — @6, 14, 18, 21, 25,
29 ja 35 mm.

Enne esmakasutamist on pritsi soovitav sooja veega pesta.

Enne kasutamist on soovitav pritsi sisepind katta lusikataie toidudliga.
Keeta sobiv otsik teraskonteineri kilge.

Kinnitada spiraalsel kolvil olev tigumehanism komplektis oleva kruviga.
Taita teraskonteiner vorstiseguga.
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Paigaldada seade tasasele stabiilsele pinnale, kddgi tddpinnale voi lauale, seejarel kinnitada prits
klambritega t66pinna voi laua kilge.

Kontrollida, kas prits on stabiilselt kinnitatud.
7. Paigaldada kolb koos kaepidemega vorstiseguga taidetud teraskonteinerisse.

8. Kui prits on taidetud ja korralikult kinnitatud, voib t66d alustada.

OHUTUSJUHISED

Prits on ette nahtud vorstikestade lihaseguga taitmiseks. Seadme mitte sihipdrane kasutamine on
keelatud.

Seade ei ole laste manguasi.

Pakend ja kulunud seade tuleb utiliseerida kasutuskoha riigi kehtiva seadusandluse kohaselt.
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— INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE—



APARAT DE UMPLUT CARNATI
VERTICAL
CAPACITATE: 5 KG

Aparatul manual pentru umplut carnati vertical — deservirea simpla il face un ideal aparat pentru umplut
céarnati pentru productia mezelurilor de casa, precum si pentru folosirea in micile macelarii de prelucrare
a carnii si in gastronomie. Perfect pentru umplerea carcaselor pentru mezeluri. Permite productia de
carnati, crenvusti, cabanosi, salam etc. Este echipat cu 6 palnii din plastic de diferite dimensiuni - cu
diametre de 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.

Tnainte de prima folosire, se recomanda spélarea aparatului pentru umplut carnati cu apa calda.

n

Tnainte de folosire se recomandé intinderea unei lingurite de orice fel de ulei de gétit pe suprafata
sa interioara.

Palnia corespunzatoare insurubati-o pe recipientul din otel.

Fixati manivela pe pistonul melcat cu ajutorul surubului care se gaseste in kit.

Puneti umplutura in recipientul din otel.
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Asezati aparatul pentru umplut carnati pe o suprafata plana, stabila, de ex. blatul de bucatarie sau
pe masa si fixati aparatul de umplut carnati cu ajutorul clemelor la blat de bucatarie sau la masa.

Verificati daca aparatul pentru umplut carnati este stabil fixat.

7. Introdus pistonul melcat cu manivela montata in recipientul cu umplutura.

8. Daca aparatul pentru umplut carnati are umplutura si este fixat bine se poate incepe lucru.

INDICATII PRIVIND SIGURANTA

Aparatul pentru umplut carnati este destinat pentru umplerea carcaselor de mezeluri cu carne. Este
interzisa folosirea aparatului pentru umplut carnati neconform cu destinatia sa.

Acest dispozitiv nu poate fi folosit ca jucarie de catre copii.

Ambalajul si echipamentul uzat trebuie indepartate in conformitate cu reglementarile in vigoare in tara
in care este folosit aparatul.
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— NAVOD K OBSLUZE —
PLNICKA KLOBAS
SVISLA
OBJEM: 5 KG



Ruéni pIni¢ka klobas svisla je diky jednoduché obsluze idealnim strojem jak k domaci vyrobé uzenin,
tak rovnéz k pouziti v malych masnach a gastronomii. Dokonala k plnéni uzenarskych stfev nadivkou.

Je vhodna k vyrobé klobas, parku, kabanosu, salam( atp.

K jejimu vybaveni patfi 6 trychtyf( riznych rozmér( — prameéry jsou postupné 14, 18, 21, 25, 29, 35mm.
1. Pfed prvnim pouzitim je doporu¢eno umyt plni¢ku teplou vodou.

2. Pfed pouzitim se doporucuje nanést na jeji vnitfni povrch 1Zi€ku libovolného jedlého oleje.

3. Prisludny trychtyf nasSroubujte na ocelovou plnici komoru.

4. Pfipevnéte kliku na spiralni hfideli Sroubkem, ktery se nachazi v soupravé.

5. Ocelovou komoru naplrite nadivkou.

6. Ustavte zafizeni na plochém, stabilnim podlozi, napfiklad na kuchyrfiském pultu nebo na stole a

svorkami pfipevnéte plni¢ku ke kuchyrfiskému pultu nebo stolu.
Ujistéte se, Ze je plni¢ka stabilné pfipevnéna.
7. Spiralni hfidel se zalozenou klikou zasurite do ocelové komory s nadivkou.

8. Jestlize je plnicka naplnéna a dobfe pfipevnéna, muzete zahdijit praci.

DOPORUCENI TYKAJICi SE BEZPECNOSTI
PlIni¢ka je ur€ena k pInéni uzenéafskych stfev masnou hmotou. Je zakadzano pouZzivat zafizeni v rozporu

s jeho uréenim.
Zafizeni neni vhodné jako hracka pro déti.

Baleni a opotfebované zafizeni zlikvidujte shodné z pfedpisy platnymi za Uzemi statu, v némz je zafizeni

pouzivané.
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— NAVOD NA OBSLUHU—
PLNICKA KLOBAS
VERTIKALNA
KAPACITA: 5 KG

Ruéna plnicka klobas vertikalna— vdaka jednoduchej obsluhe je idealna na domacu vyrobu udenin,
mbézZe sa tieZz pouzivat v malych masiarfiach a aj gastronomickych podnikoch. Je skvela na plnenie

prirodnych aumelych criev. Umozhuje vyrobu klobas, parkov, kabanosov, salami a pod.



Zariadenie sa dodava spolu so 6 plastovymi nadstavcami/lievikmi s réznou velkostou — s priemerom
14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.

Pred prvym pouzitim umyte plni¢ku teplou vodou.

Pred pouzitim namastite vnatorna plochu pini¢ky lyzi¢kou jedlého oleja.

Nakrutte vhodny lievik na ocelovy valec.

Namontujte klfuku na Snekovy piest pomocou skrutky, ktora je su€astou dodavky.

Naplnite ocelovy valec plnkou.
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Zariadenie umiestnite na rovnej a stabilnej ploche, napr. na pracovnej doske alebo stole
a s pomocou svoriek pripevnite plni¢ku k tejto ploche.

Overte, ¢i ste riadne pripevnili pIni¢ku.
Vsunte Snekovy piest s pripevnenou klukou do ocelového valca s plnkou.

8. Ak je plni¢ka naplnena a riadne pripevnena, mbzete zacat pinit klobasy.

BEZPECNOSTNE POKYNY

PInicka je ur€ena na plnenie prirodnych alebo umelych €riev masovou plnkou. Zariadenie sa nesmie

pouzivat v rozpore s jeho uréenim.
Deti sa nesmu hrat so zariadenim.

Obal a opotrebené zariadenie zlikvidujte v sulade so zakonom platnym na Uzemi krajiny, v ktorej sa
zariadenie pouziva.
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— MANUEL D'UTILISATION—
MACHINE A SAUCISSES

VERTICALE
CAPACITE : 5 KG

La machine a saucisses manuelle verticale facile a utiliser est un outil idéal pour la production de
saucisses a la maison ainsi que pour les petites boucheries et la restauration. Parfaite pour remplir les
boyaux de saucisse. Permet la production de saucisses, saucissons, salami etc. Elle est équipée de 6

becs en plastique de différentes tailles - les diametres sont respectivement 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.

1. Avant la premiére utilisation, il est recommandé de laver la machine avec de I'eau chaude.
2. Avant l'utilisation, il est recommandé d'étaler une cuillére a café de toute huile comestible sur sa

surface interne.



Visser un bec approprié sur le corps en acier.
Fixer la manivelle sur le piston en spirale avec la vis fournie.

Remplir le récipient en acier avec de la farce.
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Placer I'appareil sur une surface plane et stable, telle qu'un comptoir ou une table de cuisine, et
fixer la machine au plan de travail ou a la table de la cuisine a l'aide de pinces.

S'assurer que la machine a été fixée de maniére stable.

7. Le piston en spirale avec la manivelle attachée doit étre inséré dans le récipient en acier avec la
farce.

8. Sila machine est remplie et bien fixée, vous pouvez commencer a travailler.

CONSIGNE DE SECURITE

La machine est congue pour remplir les boyaux. L'utilisation de I'appareil a d'autres fins est interdite.
Le dispositif ne doit pas étre utilisé comme un jouet pour les enfants.

L'emballage et le matériel usagé doivent étre éliminés conformément aux réglementations en vigueur
dans le pays ou I'appareil est utilisé.
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— IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATALT —
KOBBACHUU LLINPUL
BEPTUKANbHUN
OB"EM: 5 KI

Py4yHun koBBacHui wWnpuy BepTUMKanbHUA - NpocToTa OBCMyroByBaHHA pobwuTb KOro igeanbHUM
iHCTPYMEHTOM Ansi AOMAalIHbOrO BUrOTOBIEHHSI KOBOACHUX BMPOOGIB, a TakoX AN BUKOPUCTAHHS B
HeBenuKkux dabpurkax M'sscHUX BUPOBIB Ta racTpoHOMIl. |aeanbHO NigxoanTb AN HAaNoBHEHHS dhapLueM
M'sikMX koBbacHMx obonoHok. [o3Bonsie BUpobnsaTn koBbacu, COCUCKN, MUCITMBCBKI COCUCKM, CansamMmi i T.
4.BiH ocHalleHuI 6 NnacTUKOBUMK HacagkaMu pisHOro po3mipy - giameTtpamu 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm

BiANOBIAHO.

Mepen nepLnM BUKOPUCTAHHSAM PEKOMEHAYETLCA MPOMUTY LUMNPULL TEMMOK BOAOH.
2. T[epepn BMKOPUCTaAHHAM PEKOMEHAYETLCS PIBHOMIPHO HAHECTM YalHy NOXKY Oyab-sKoi icTiBHOT onii
Ha MOro BHYTPILUHIO MOBEPXHIO.
BignosiaHy Hacaaky HarBUHTITb Ha CTaneBuUn KOHTENHep.
3akpiniTb py4ky Ha cnipanbHOMY MOPLUHI 3@ JONMOMOrO IBUMHTA, L0 BXOAWTb 40 KOMMJIEKTY.

3anoBHiTb CTaneBumn KOHTENHep dapLuem.



6. [locTtaBTe NpUCTPIN Ha piBHY, CTabiNbHY NOBEPXHIO, HANPUKIAA, Ha KyXOHHY CTinbHMLO abo CTin, i
NPUKPINITh WNPKUL, 4O KYXOHHOI CTiNbHULi ab0 CToMy, BUKOPUCTOBYIOYM 3aTUCKaYI.

MepeBipTe, UM cTabiNbHO BCTAHOBEHO LUMPULL.

7. CnipanbHuii NopLLEHb 3 BCTAHOBIEHOK PYYKOI BCTABTE Y CTaneBUN KOHTENHEpP 3 dhapLUeM.

AKLLO WNpWL HanoBHEHWI | Aobpe 3akpinneHnin, BU MOXXeTe novaTtuy npautoBaTu.

BKA3IBKU LLOAO BE3MNEKU EKCNNYATALII

LUnpuy, npuaHadeHnin ons Ha4YNHAHHA KOBOACHNMX 0OONOHOK M'SICHOK Macot. BukopuctaHHs npucTpoto

He 3a npu3HaveHHsM 3a6opPOHEHO.
MpucTpin He MOXxe BMKOPMCTOBYBATUCH ANS OUTSAYNX irop.

YnakoBKy Ta BUKOpUCTaHe obnagHaHHs cnif yCyHYTM BiANOBIAHO 4O NpaBwuil, WO AioTb B KpaiHi, ae
BMKOPUCTOBYETHCS NMPUCTPIN.
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— HASZNALATI UTMUTATO —
KOLBASZTOLTO

<:::> FUGGOLEGES

URTARTALMA: 5 kg

A fuggbleges valtozatban késziilt kézi kolbasztdltd, az egyszerl kezelhetéségének kdszdnhetéen
idealisan hasznalaté hazi félvagottak készitésénél, kis vagohidakon és gasztrondmiai egységekben.
Kivaloan alkalmazhaté kolbaszbelek toltésére. Kolbasz, virsli, kabanosz, szalami gyartasat teszi
lehetdvé.

6 db kilénbdz6 méretli mianyag téltécsével rendelkezik, amelyek atmérdje 14, 18, 21, 25, 29, 35 mm.
1. Az elsd hasznalatbavétel elétt ajanlatos melegvizben elmosni a t61t6 minden tartozékat.

2. Minden hasznalatbavétel el6tt kenje be a belsé feluleteket egy kis kanalnyi tetszdleges
étolajjal.

Csavarja ra a megfelel6 toltécsovet az acéltartalyra.
A készlethez tartoz6 csavarral er8sitse fel a hajtdkart a spiralis dugattyura (csigara).

Toltse fel toltelékkel az acéltartalyt.
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Helyezze a berendezést egy lapos stabil fellletre, pl. konyhapultra vagy asztalra és a
megfeleld csavarokkal erésitse a toltét a konyhapultra vagy asztalra. Ellenérizze, hogy
stabilan lett-e felerésitve a tolto.

7. A hajtékarral felszerelt spiralis dugattyut helyezze a téltelékkel feltoltott acélhengerbe.

8. Ha a megfeleleléen feleredsitett toltétartaly fel van toltve, el lehet kezdeni a munkat.

BIZTONSAGI ELOIRASOK



A 16It6 berendezés kolbaszbelek hussal valé megtoltésére készult. Tilos a berendezés nem
rendeltetésszerl hasznalata.

A készlilék nem gyerekjaték, gyermekektél tavol tartandé.

A csomagolast és az elhasznalt berendezést abban az orszagaban hatalyos eléirasoknak
megfeleléen kell artalmatlanitani, ahol a berendezést hasznaltak.

WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. z siedzibg przy ul.
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Pryncypalnej 129/141; 93-373 L6dz, nazywang w dalszej czesci gwaranciji Gwarantem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega
przedtuzeniu o] czas
od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad
fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 9.
Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:
- dowdd zakupu towaru;
- nazwe i model towaru;
- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek);
— podpis i pieczatke sprzedawcy.
Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji.
Jezeli do dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z
zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej
elementow, lecz maksymalnie
do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.
Reklamujgcy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w
czasie transportu.
Gwarancja nie obejmuje:
— uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;
— uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikbw zewnetrznych, niezaleznych od
producenta,
a w szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;
— usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;
— samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerdbek
lub zmian konstrukcyjnych.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wylgcza uprawnien kupujgcego w
stosunku
do sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.
W  przypadku, gdy naprawa bgdz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa,
reklamujgcemu przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Nazwa i model Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy




